


「寿し米の精米」の開発は丸子電子㈱の特許技術をベースに㈱米屋（精米工場 石

川県野々市市）によって開発された寿し米の新しい精米方法です。コメの持ち味を

生かしながら、「角の取れた」寿し米適性を精米の仕方で引き出すことに成功しま

した。適度の粘りを抑え、寿し米に最も適した品質へとアジャストします。

「寿し米の精米」はほど良い粘りと弾力に富み、粒立ちが良好、寿し酢の乗り・切

れも良く、口に含むと弾力のある酢メシ一粒一粒が心地よくほぐれる「外硬内軟」

の理想的な食感を実現。過度の粘りやベタつきがないため、軽くて握りやすく作業

性にも優れ（機械成形を含む）、「極上の寿し米」として各店寿し職人などからも

高い評価をいただいています。










