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● 玄米や白米が美味しくなります。


● ごはんは外硬内軟な食感で粒立ち・粒離れが良い。


● 冷めても美味しく、炊きたてのような食感と鮮度を長く保ちます。


● 玄米は倉庫から出して、そのままＭＤＡ処理して出荷できます。


● 白米は玄米をＭＤＡ処理した後すぐ精米して出荷できます。


● 精米時の糠切れが良く、砕米・割れ米の発生を抑えます。

ＭＤＡテスト精米及び見学・試食工場
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株式会社　米　屋

お問い合わせは下記までご連絡下さい。

大特価販売中！！

違いが分かる差別化米


　　　　　差別化加工品に


